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Mit unseren Genussmomenten für digitales Zusammensein bieten wir für jedes denkbare 
Szenario digitaler Veranstaltungsformate das passende Catering. Ob 100% digital oder Hybrid.

Stellen sie sich vor: Alle teilen für einen gemeinsamen Moment 
das gleiche Geschmackserlebnis und essen gleichzeitig die gleiche Mahlzeit, egal wo, 
bundesweit.

ready to eat | ready for fun | ready to cook

Wir haben dazu drei Genussmomente definiert:

• Genuss-Box aufmachen und sofort genießen 
• Genuss-Box aufmachen und mit Genussmenschen-Gimmick die Mahlzeit vollenden
• Genuss-Box aufmachen und loskochen 

Der Clou.

Jedes Gericht wird grundsätzlich immer durch eine Mini-Kochshow von uns erklärt. 
Entweder als Live-Stream aus unserem Kochstudio oder als kurzer, unterhaltsamer Videoclip zu 
dem Sie ein QR-Code auf jedem Gericht leitet, oder Beides, Sie entscheiden! 

Das Konzept





Alles was „konventionelle Events“ bisher erreichen sollten gilt selbstverständlich auch für 
digitale Events oder Hybrid-Events. Die Möglichkeiten digitaler Anwendungen, kombiniert 
mit konventionellen Eventbausteinen, bieten die Chance auf einen echten Mehrwert

Und was hat das mit Catering zu tun?

Bei den gelernten Wohlfühlfaktoren für Veranstaltungsformate aller Art gilt gutes Essen und 
Trinken als ein wichtiger Erfolgsbaustein. Gerade bei digitalen Events oder Hybrid-Events 
kann das gemeinsame Essen und Trinken eine besondere Wirkung entfalten und als 
emotionale Klammer die Linearität des Technischen kompensieren.

Alle Teilnehmer einer digitalen Veranstaltung werden zu Gästen. 
Geliefert wird der "Genussmoment" in unserer Genuss-Box. Der Gast öffnet die Box und 
genießt den Inhalt in dem Bewusstsein, das alle überall nun das gleiche 
Geschmackserlebnis haben. Egal ob verbunden über Video oder mental. Es entsteht das 
Gemeinschaftsgefühl, dass ohne Live Event schnell fehlen kann. Wir wissen; Nichts 
verbindet mehr als eine gemeinsame Mahlzeit!

Ein charmanter Koch erklärt die Besonderheiten der Speisen per Clip oder Stream, 
erreichbar über den QR-Code auf der Box oder die Zuschaltung der Regie.

Alles wie immer. Anders.



Egal ob Weltpremiere, Hauptversammlung, Fachkongress, Messeshow, Tagung oder 
Pressekonferenz, wir emotionalisieren Ihr digitales Format durch einen Genussmoment.

Für Corporates

Auch Sie mussten Veranstaltungen verschieben oder absagen? Bleiben Sie in Kontakt mit 
Ihren Kunden oder Mitarbeitern und nutzen Sie den verbindenden Effekt von Genuss für Ihr 
digitales Veranstaltungsformat.
Auch als eine schöne Geste zur Stärkung der Gemeinschaft in Ihrem Team bietet unsere 
Genuss-Box viele Möglichkeiten. Gerne nehmen wir einen persönlichen Videoclip für Ihr 
Team auf oder streamen zusammen mit den Führungskräften live aus unserem Studio.

Für Agenturen und Technikdienstleister

Ihren Kunden eine Vorstellung von digitalen Veranstaltungsformaten zu vermitteln. Eine 
Idee zu entwickeln, was genau sie eigentlich wollen, beziehungsweise wie das digitale Event 
konkret gestaltet sein könnte, das ist nicht so einfach.
Aber! Essen geht immer, das versteht jeder sofort. Nutzen Sie dieses verbindende Element 
für Ihre Konzepte. Nichts verbindet mehr als eine gemeinsame Mahlzeit!

Genussmomente. Für Alle.





In unserer Genuss-Box finden sich neben den kulinarischen Köstlichkeiten auch die 
Gimmicks für den besonderen Twist der Gerichte.

"Genussmenschen-Werkzeug"

Genussmenschen-Werkzeuge wie der Gourmet-Zerstäuber sollen Ihnen nicht nur die Arbeit 
erleichtern oder neue Verwendungsmöglichkeiten bekannter Zutaten aufzeigen, sie sollen 
auch Spaß machen! Ihre Verwendung hat nicht nur einen praktischen Nutzen, sondern 
dient auch immer der Kommunikation. Sie verleihen Ihrem Hauptgang nach dem 
Warmmachen und Anrichten einen ganz besonderes Aromen-Finish.

"Aromen-Finish"

Würzmischungen, Rubs, Toppings und Dressings zur genussvollen Individualisierung.
Speziell für die Genussmomente entwickelte Finish-Varianten, die mit einem Handgriff jedes 
Gericht zu etwas Besonderem machen. So z.B. das Tütchen mit den Pikanten 
Candy, Crunchy Peppers, gerösteten Maisbrot-Croutôns und Würzblüten von 
der Kitzbühler Alp verleiht ihrem Salat den besonderen Kick. Die Menge des Finish ist so 
bemessen, dass auch zu Hause noch Salate, Fleisch, Käse oder Butterbrote veredelt werden 
können.

Genuss-Box. Gimmicks.



Vorspeise

Suppe | Beef Tea „Individualisierung“
Eine kräftige und edel abgeschmeckte Consommé (Rinderkraftbrühe). 
Mit verschieden gefüllten Aromen-Beutelchen gibt der Gast seinem Süppchen das 
gewünschte Aroma und die gewünschte Wirkung.

Geschmacksrichtungen:
• Anregend: Safran, Kardamom, Fleur de Sel, geröstete Kaffeebohne
• Beruhigend: Lavendelblüte, getrocknete Tomaten, Basilikum, Knoblauch

Hauptspeise
Veganes Curry
Ofengebackener Hokaido, Blumenkohl, Kicherebsen, Daal-Linsen und Kokosmilch, mit 
zweierlei Currys gewürzt. Aromenreis mit Koriander und Limone

Dessert

Cheesecake im Glas
Himbeeren Frischkäse und Vollkorn Crumble

Food-Beispiele.





Reduce Re-Use!

Unsere Genuss-Box senden wir Ihnen auf Wunsch mit vielseitig einsetzbaren 
Einmachgläsern. 

Ob als Deko oder für die eigenen kulinarischen Ideen Ihrer Gäste, sind diese vielseitig 
einsetzbar und sind so auch noch Erinnerungsstück an einen schönen gemeinsamen 
Genussmoment.

Zusammen mit unseren Gimmicks, ist also nicht nur die Erfahrung nachhaltig, sondern 
auch die Produkte bleiben weiter für Genussmomente im Einsatz.

Zu schön für Einweg.
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